Allergeénes par recette

SEMAINE 12
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batavia bio/croutons
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fruit de saison bio

mardi 17 MARS 2026

crudités de saison bio
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sauté de veau aux olives

coquillettes bio

comte aop
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salade du meunier

colin sauce crustagés

poelée champetre

edam bio

fruit de saison bio

vendredi 20 MARS 2026

velouté de légumes

boeuf bio au paprika

pomme fondante

brie bio
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MENU PROPOSES SOUS RESERVE DE DISPONIBILITE DES PRODUITS

O: Présence de l'allergénes.

T: Traces de l'allergénes.

N: Aucune présence de l'allergenes.

ND: Information sur la présence de |'allergénes non
disponible.

Allergénes communiqués en fonction des produits
constituant les recettes des menus, sous réserve de
leur disponibilité
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